RESTAURANT SCOLAIRE DE LA COMMUNE DE PLOMELIN
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Présence de viande de porc

~iz0 48 Bleu blanc cceur est une démarche agricole et alimentaire durable | pAop: appelation d'origine protégée

B85 visant a améliorer la qualité nutritionnelle et environnementale de
=29 notre alimentation. IGP : indication géographique protégée

¥ Poélée bretonne : carottes, chou-fleur, haricots verts, brocolis, pommes ae terre, oignons, 1araons.

*%* poélée campagnarde : haricots vert, haricots beurre, aubergines, oignons, carottes.

*%* Printaniére de légumes : haricots verts, petits pois, pommes de terre, carottes, oignons, navet.
RESTAURANT SCOLAIRE Contact : Jessica La Paix - restauration.scolaire@plomelin.bzh

Sivous avez signé un document de contre indication avec nos services (PAl ou repas spécifique), n’hésitez pas a
contacter Catherine Joncour au 06 08 96 54 59 pour tout renseignement complémentaire sur les menus.




