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@ Menu végétarien sl s viEE e o, Tous les repas sont préparés et cuisinés sur place.

Les viandes et les poissons sont des produits frais.

AOP : Appelation d'origine protégée.

*Salade piémontaire : pommes de terre, tomates, ceufs durs, cornichons, dés de jambon, mayonnaise.

RESTAURANT SCOLAIRE - Contact : Jessica La Paix - restauration.scolaire@plomelin.bzh

Sivous avez signé un document de contre indication avec nos services (PAl ou repas spécifique), n’hésitez pas a
contacter Catherine Joncour au 06 08 96 54 59 pour tout renseignement complémentaire sur les menus.




